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Chateau Fougas

Organic Premium
Chateau Fougas

Maldoror
Type: Vin rouge bio
Millésimes: 2010/2012

Taille: 750ml

Appellation: AOC Coétes-de-Bourg

Terroir: Le Terroir du Chateau Fougas se situe sur la rive droite de la Gironde, le sol est
constitu¢ de colluvions hydrauliques et éoliennes. Les argiles ferrugineuses bleues et rouges
alliées a des sables et des graves, sont déposées sur un soubassement de molasses du

Fronsadais et de calcaire.
Cépage(s): Merlot 90% ; Cabernet Sauvignon 10%
Dégustation :

Robe rouge intense, nez tres cassis, mare, framboise, Parfums acidulés de fruits rouges et de
violette, bouche ronde Attaque vive et fruitée, un équibre parfait sur une finale fraiche et
persistante.

Conservation : 3 a 8 ans

Température de service : 15°/ 16°

Alliances mets et vin :

Des viandes blanches et rouges, des Canard, oie, chapon et des fromages.
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