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Type: vin rouge bio

Millésimes : 2012

Taille: 750ml

Appellation: Margaux

Terroir: Les sols sont sablo-graveleux sur un sous-sol argilo-calcaire
Cépage(s): 30% de cabernet sauvignon, 70% de merlot.

Dégustation :

Robe rubis d’une belle intensité. I livre un bouquet riche et complexe avec des parfums de
fruits noirs relevés par des ardmes de bois toasté. En bouche ce vin offre une bonne vivacité,

une belle longueur et des tanins qui font penser a un bon potentiel de vieillissement.
Conservation : 15 a 20 ans

Température de service : 15°/18°

Alliances mets et vin :

Beeuf et gibier a plumes ou a poils, fromages a pate molle et a crofte fleurie.



