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Graves
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Chateau Haut Peyrous

Chateau Haut Peyrous

L'Atypique

Type : vin blanc bio

Millésimes : 2013

Taille: 750ml

Appellation: Grave

Terroir: Sables et graviers sur argile

Cépage(s): 60% Sauvignon blanc, 40% Sémillon
Dégustation :

Un nez d’agrumes, poire et péche blanche. En bouche, une attaque franche, avec un beau
fruité, une bouche ample avec grasse, ample et fraiche sur des notes d'agrumes. Une belle
longueur, sa gourmandise fruitée et son équilibre.

Conservation : 5 a 8 ans

Température de service : 7°/ 8°

Alliances mets et vin :

Pour les produits de la mer mais aussi des ris de veau Meuniére ou un risotto de Saint Jacques

aux cepes.



