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Chateau de Languissan

Chateau de Languissan

Type : vin rouge bio
Millésimes : 2012/ 2010
Taille: 750ml1(2012)/ 1500m1(2010)

Appellation: Bordeaux supérieur
Terroir: Le Chateau de Languissan est situ¢ au cceur de Croignon et du vignoble de L’entre-
deux-Mers. Moyennement caillouteux a texture de limon sablonneux, Graves sur argile et

argilo calcaire.
Cépage(s): Merlot 40%, cabernet franc 50% cabernet, et sauvignon10%
Dégustation :

Un nez a la fois floral et fruité, sans oublier la nuance de poivron confit. Aucune aspérité, un

vin élégant, frais, gourmand, qui délivre ses sensations de fruits noirs et d’épices.
Conservation : 6 a 10 ans

Température de service : 17°/ 18°

Alliances mets et vin :

En harmonie avec toutes les viandes, les gibiers et fromages



